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Amuse-bouche

Y
09‘

lartare de saumon et noix de Saintjacques
Marinade fagon rougail et citron combawa
Salmon tartar and scallops marinated in Creole spices and kaffir lime

Y
99‘

Pavé de mérou grillé, Espuma de Yuzy,

Purée de patate douce
Grilled grouper fillet, Yuzu Espuma served, mashed sweet potatoes

Y
09‘

Chateaubriant de beeuf sauce royale

lian de légumes et Pommes Anna
Beef tenderloin “sauce royale” Roasted vegetables and Anna potatoes

Y
09‘

b Pavlova glacé aux fruits exotiques sauce chocolat

Iced Pavlova with exotic fruits, chocolate sauce

Mehu ho

Menu without drinks served D




