Menu a 120€ par personne
(minimum de 6 personnes, valable jusqu'd fin mars 2009)

« Autour de la Truffe »

Assiette dégustation aux deux huitres, champagne au caviar et truffe d'écume de mer
*o00

Foie gras d'oie au torchon roulé au poivre noir de Madagascar
L X 2 X4

Consommé de Faisan, effeuillé de choux vert et copeaux de truffe,

CEuf de caille et sa créme Raifort
L X X X4

Filet de liévre sauce poivrade, croquette de pomme de terre aux truffes,
nid de céleri frit au gingembre frais

*o00
Fromage affiné a la truffe, salade de blé et vinaigrette a I'huile de noisette
(X 2 X4
Assiette de chocolat "tout chocolat" en déclinaison et pastilles de truffes au sirop d'érable pur
*o00

Café et mignardises
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